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Ostrzezenie dotyczace podkladéw pod torty, ciasta oraz podkladek bankietowych pod

monoporcje

Podktady pod torty i ciasta oraz podktadki bankietowe pod monoporcje to akcesoria cukiernicze
przeznaczone do podtrzymywania, prezentowania, przenoszenia i serwowania wypiekow oraz
deserow. Produkty moga by¢ wykonane z tektury lub innych materiatow, z wykonczeniem
dekoracyjnym, w zaleznos$ci od modelu. Znajduja zastosowanie w cukierniach, piekarniach,
gastronomii, cateringu oraz w uzytku domowym.

Zgodnie z Dyrektywa GPSR (General Product Safety Regulation), pragniemy przypomnie¢ o kilku
istotnych kwestiach dotyczacych uzytkowania tych produktow:

1.

Bezpieczne uzytkowanie: Produkty nalezy stosowa¢ wytacznie zgodnie z ich
przeznaczeniem. Podktady i podktadki powinny by¢ dopasowane do wielkosci oraz cigzaru
wypiekow. Nie nalezy ich przecigzaé¢ ani uzywac jako samodzielnych tac do przenoszenia
cigzkich przedmiotow. Bezposredni kontakt z zywnoscig jest dopuszczalny wytacznie
wtedy, gdy producent potwierdzit takie przeznaczenie produktu.

. Zalecenia dotyczace uzytkowania: Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ stan techniczny

produktu. Nie nalezy stosowa¢ podktadéw uszkodzonych, pgknigtych, rozwarstwionych lub
odksztalconych. Podczas przenoszenia tortow i ciast nalezy zapewni¢ odpowiednie
podparcie catej powierzchni podktadu, aby ograniczy¢ ryzyko jego wygiecia lub ztamania.

. Ostroznos¢ przy uzytkowaniu: Podktady cukiernicze mogg ulec uszkodzeniu pod

wpltywem nadmiernego nacisku, wilgoci lub niewtasciwego uzytkowania. Nie nalezy
narazac ich na kontakt z otwartym ogniem, goragcymi powierzchniami ani zrodtami wysokiej
temperatury. Produkty nie sa przeznaczone do stosowania w piekarnikach ani kuchenkach
mikrofalowych.

. Regularna konserwacja: Podklady i podktadki jednorazowe nie wymagaja konserwacji i

nie powinny by¢ ponownie wykorzystywane po kontakcie z zywnoscig. Nie nalezy ich my¢,
moczy¢ ani umieszcza¢ w zmywarce. W przypadku produktéw wielorazowych nalezy
przestrzega¢ zalecen producenta dotyczacych czyszczenia i ponownego uzytkowania.

. Warunki przechowywania: Produkty nalezy przechowywaé w suchym, czystym i

przewiewnym miejscu, z dala od wilgoci, bezposredniego nastonecznienia oraz zrodet
ciepta. Nie nalezy przechowywac¢ ich w warunkach mogacych powodowa¢ odksztatcenia,
zawilgocenie lub uszkodzenie powierzchni dekoracyjne;.

. Odpowiedzialno$¢ uzytkownika: Uzytkownik powinien kazdorazowo dobra¢ produkt do

rodzaju, wymiardw 1 ci¢zaru wypieku oraz przestrzega¢ informacji producenta dotyczacych
jego przeznaczenia. Nie nalezy wykorzystywac produktow do celow innych niz wskazane
przez producenta.

Nalezy réwniez ograniczy¢ kontakt dzieci z tymi produktami, aby zapobiec potencjalnym
zagrozeniom.
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7. Utylizacja: Zuzyte podktady 1 podktadki nalezy segregowac¢ zgodnie z lokalnymi zasadami
gospodarowania odpadami, uwzgledniajac materiat wykonania, rodzaj powtoki oraz stopien
zabrudzenia. Produkty wykonane z materiatow wielowarstwowych lub zabrudzone
resztkami zywnos$ci mogg wymagac innego sposobu segregacji niz czysta tektura.

Prosimy o przestrzeganie zasad bezpieczenstwa oraz zalecen dotyczacych uzytkowania 1
przechowywania naszych produktow. W przypadku jakichkolwiek pytan lub watpliwosci, prosimy

o kontakt.
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